MENUPLAN

KW 34
17. - 21. August 2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag

OVERALL
PEPPONE CATERING

Freitag

Brokkolisuppe mit Gerdstete Sommergemisesuppe

Buchstabensuppe oder Gurkensalat mit Knabbergemise

Tomatierte Bohnensuppe oder

Vorspeise . ; Mandelsplitter oder Saisonsalat oder Saisonsalat mit Saisonsalat mit Knabbergemtise
Mangolassi mit Knabbergemiise | oder kalte Tomatensuppe ‘ . B ‘
mit Knabbergemdise Knabbergemiise und Linsenhumus
. Frikassee vom Demeterschwein | Tomaten-Rihrei mit Blattspinat Vegi G'hacktes mit " e
Mascarpone-Polenta mit . . o Frittierte Gemusesticks* mit
Fourchette Verte mit Butternudeln und Erbsen- gebratene Hirse und Vollkornhérnli Apfelmus und

Peperonata und Basilikumél

Ruebligemise Melonensalat mit Feta Sbrinz

Kartoffelstock und Pilzrahmsauce

Frikassee von hausgemachtem
Seitan mit Butternudeln und
Erbsen-Ruebligemiise

Vegetarisches Menii

Frikassee vom Demeterrind mit
Butternudeln und Erbsen-
Ruebligemiise

Menii ohne
Schweinefleisch

Dessert Aprikosen-Streuselkuchen

Pasta-Menii Teigwaren mit Tomatensauce oder Saisonales Pesto oder Gemuiserahmsauce und geriebener Kase

Monats-Favorite Uberbackene Gnocchi auf Tomatensauce

*Nice to know: Fir die Gemiisesticks wird vorgekochtes Gemdise in einem knusprigen Tempurateig in Ol ausgebacken.

Overall Peppone Catering | Markgraflerstrasse 14, 4057 Basel | T 004161693 48 78
peppone@overall.ch  www.peppone-catering.ch
Postadresse: Overall Peppone Catering, Nonnweg 36, 4055 Basel

beelongcti

O

BIOCUISINE
&% % %

?0\5“%«2:

\




