MENUPLAN

KW 26
22. Juni - 26. Juni 2026

Montag

Dienstag

Mittwoch

OVERALL
PEPPONE CATERING

Donnerstag

Freitag

Vorspeise

Stissmost mit Knabbergemtise
oder Zucchettisuppe

Erbsencremesuppe oder
Saisonsalat mit Knabbergemiise

Spanische Gazpacho oder
Saisonsalat mit Knabbergemdiise

Miso-Suppe mit Gemiise oder
Saisonsalat mit Knabbergemiise

Hafer-Rueblidrink mit Banane
und Knabbergemise oder
Bouillon mit Ei

Fourchette Verte

Cremige Parmesan-Polenta mit
Ratatouille und Basilikumal

Leichter Melonen-Gerstensalat
mit buntem Sommergemuse,
Fetabrosel, gehackte Eier und
Krduter-Baguette

Farfalle mit Champignon-
Rahmsauce, Peterli und
Reibkase

Fried Rice - Chinesischer
gebratener Reis mit Ei, Gemlse
und Honig-Sojasauce

Panierter Fleischkase und
Rostikroketten mit Erbsli&Ruebli
und Cocktail-Sauce

Vegetarisches Menii

Paniertes Sellerieschnitzel und
Rostikroketten mit Erbsli&Ruebli
und Cocktailsauce

Menii ohne
Schweinefleisch

Paniertes Sellerieschnitzel und
Rostikroketten mit Erbsli&Ruebli
und Cocktailsauce

Dessert

Mangomousse

Pasta-Menii

Teigwaren mit Tomatensauce oder Saisonales Pesto oder Gemuserahmsauce und geriebener Kése

Monats-Favorite

*Nice to know:

Overall Peppone Catering | Markgréflerstrasse 14, 4057 Basel | T 004161 693 48 78
peppone@overall.ch  www.peppone-catering.ch
Postadresse: Overall Peppone Catering, Nonnweg 36, 4055 Basel

Blatterteig-Tomatenstrudel
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