MENUPLAN

Kw 23
01. Juni - 05. Juni 2026

Montag

Dienstag

Mittwoch

OVERALL
PEPPONE CATERING

Donnerstag

Freitag

Vorspeise

Orangensaft oder Bouillon mit
Mille Fanti

Saisonalat mit Knabbergemdiise
oder Tomatensuppe

Hirse-Aprikosen Drink mit
Knabbergemiise oder
Linsensuppe

Saisonsalat mit Knabbergemiise
oder Glasnudel-Tamarisuppe

Fruhlingseintopf mit
Fruhkartoffeln, Bohnen und
Krautern

Fourchette Verte

Gnocchi mit Radisliblatter-
Pesto, Brokkoli und Reibkise

Rollgersten-Zucchetti Kiiechli
mit Spargelgemiise und
Schnittlauchquark

Lahmacun und Bohnen-
Maissalat

Frihlingrollen mit
Vietnamesischem Reissalat und
Chili-Mango Dip

Bananen -Birchermuesli mit Burli,
Chas, Butter und Lyioner

Vegetarisches Menii

Vegi-Lahmacun und Bohnen-
Maissalat

Menii ohne
Schweinefleisch

Lahmacun und Bohnen-
Maissalat

Dessert

Turkisches Joghurt mit Crumble

Pasta-Menii

Teigwaren mit Tomatensauce oder Saisonales Pesto oder Gemuserahmsauce und geriebener Kése

Monats-Favorite

*Nice to know: Wunschmeni von Anja von den Zwdrge :-)
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Blatterteig-Tomatenstrudel
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