MENUPLAN

KW 21
18. Mai - 22. Mai 2026

Montag

Dienstag

Mittwoch

OVERALL
PEPPONE CATERING

Donnerstag

Freitag

Vorspeise

Bouillon mit Backerbsen oder
Saisonsalat mit Knabbergemiise

Frihlingsgemuse-Salat mit
Knabbergemise und
Schnittlauchquark

Spargelcremesuppe oder
Saisonsalat mit Knabbergemiise

Curry-Apfelcremesuppe oder
Saisonsalat mit Knabbergemiise

Zitronencremesuppe oder
Saisonsalat mit Knabbergemiise

Fourchette Verte

Alpler Magronen mit Apfelmus
und geriebener Sbrinz

Erbsenkiichlein* mit glasierten
Kohlrabi und Morgenrotsauce

Gebratener Tofu mit buntem
Quinoa - Gemusesalat und
Sweet 'n' sour Sauce

Turkische Pide mit Spinat und Ei

Gefliigel Hacktétschli mit Tzatziki
Ofenkartoffeln und Maissalat

Vegetarisches Menii

Grunkernbdllchen mit Tzatziki
Ofenkartoffeln und Maissalat

Menii ohne
Schweinefleisch

Geflugel Hacktatschli mit Tzatziki
Ofenkartoffeln und Maissalat

Dessert

Griechischer Griesspudding

Pasta-Menii

Teigwaren mit Tomatensauce oder Saisonales Pesto oder Gemuserahmsauce und geriebener Kase

Monats-Favorite

Spinat Ravioli mit Tomatensauce und Reibkase

*Nice to know: Die Kiichlein bestehen aus purrierten gelben, sowie griinen Erbsen. Diese werden mit Eier, Mehl, Kése und Butter in einer Pfanne zu kleinen Puffern

gebacken.

Zu all unseren MenUs gibt es tdglich ein frisches Brétli dazu serviert.
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