MENUPLAN SE%EBQIEIIEATERING

KW 16

) Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
13.-17. Apri 2026
. Orangensaft mit BuAchstabensuAppe oder ) Sellara Keely s eder Ggrn[lsecremesuppe mit A Spargelcremesupp¢ mit A
Vorspeise Knabbergemiise oder Saisonsalat mit Knabbergemiise . . ; Krautern oder Saisonsalat mit Sauerrahm oder Saisonsalat mit
o Saisonsalat mit Knabbergemuse ; B
Erbsencremesuppe und Frihlings-Quark Knabbergemuse Knabbergemiise
Kanarische Kartoffeln in der
Fourchette Verte Spaghetti mit Cinque P Sauce* Ruhrei mit Butterreis und Linsen-Gemuse-Eintopf mit Salzkruste mit Ofengemdise, Demeter Rindsragout mit Hafer-
und biindner Reibkase Rahmspinat Hirse und Sauerrahm Huuschés Stabli und Mojo Risotto und bunten Riiebli
Verde
Tomaten-Mozzarella-Ballis mit
Vv isches Menii A -
egetarisches Menu Hafer-Risotto und bunten Riebli
Menii ohne Demeter Rindsragout mit Hafer-
Schweinefleisch Risotto und bunten Riiebli
Dessert Friichtequark mit Schoggistreusel
Pasta-Menii Teigwaren mit Tomatensauce oder Saisonales Pesto oder Gemiiserahmsauce und geriebener Kése

Monats-Favorite Wienerli im Teig mit Gemisesalat

*Nice to know: Diese Woche erfullen wir gerne den Wunsch von William aus Oberwil :-)
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