MENUPLAN SE%EBQIEIIEATERING

kw 15 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
06. - 10. Apri 2026
, o Bouillon mit Gemusewdirfeli . .
. Gemusecremesuppe oder Sellerie-Hirsesuppe oder . ) Bunter Saisonsalat mit
Vorspeise . . , ‘ ‘ , oder Saisonsalat mit .
Saisonsalat mit Knabbergemiise |  Saisonsalat mit Knabbegemtise . Knabbergemtiise
Knabbergemuse
Cremige Frischkdse-Polenta mit e L
SMIge Friscy ! G'hackts mit Hornli, Apfelmus Gebratener Gemusereis mit
Fourchette Verte Ostermontag Krduterdl, gedlinsteter . g’ . Lasagne alle verdure
. und geriebener Bergkdse Basler Tofu und Hoisin-Sauce
Blattspinat und Morgenrotsauce
Vegi-G'hackts mit Hornli,
Vegetarisches Menii Apfelmus und geriebener
Bergkase
Menii ohne G'hackts mit Hornli, Apfelmus
Schweinefleisch und geriebener Bergkase
Dessert Schokoladenkuchen
Pasta-Menii Teigwaren mit Tomatensauce oder Saisonales Pesto oder Gemiiserahmsauce und geriebener Kése
Monats-Favorite Wienerli im Teig mit Gemisesalat
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