
  

Standort und Kontakt: Postadresse: 
Peppone Catering Overall Peppone Catering 
Markgräflerstrasse 14, 4057 Basel Nonnenweg 36, 4055 Basel 
061 693 48 78   I   peppone@overall.ch 061 269 14 15   I   info@overall.ch 
peppone-catering.ch overall.ch 

Peppone Apéro Buffet 
 

Gerne Stellen wir für Sie und Ihre Gäste ein auf die Saison abgestimmtes Essen 
zusammen und bauen Ihre Wünsche und Anregungen mit ein.  

Wir freuen uns auf Ihren Anruf. 
 
 
 

Unsere Spezialitäten auf Holzplatten trapiert 
 

Käse 
 

Variation verschiedener Käse, direkt von unseren Produzenten wie der  

Sennerei Andeer  

dem Luxenhof Bärschwil und der Domain Geissberg in Biederthal 

 
28 
 

Fleisch 
 

mit hausgemachtem Pastrami, Jamon, wie weiteren Spezialitäten  
 

von Silberdistel-Kost 
 

33 
 

Zu unserem Käse und Fleisch Platten gibt es immer hausgemachte Focaccia, 

Chutneys, mariniertes Gemüse und weitere hausgemachte Köstlichkeiten 
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Peppone Apéro Buffet 
 
Da wir zu 100% regionale Lebensmittel verwenden, richten wir uns bei der Zu-

sammenstellung unserer Menüs nach den Jahreszeiten. 
 

Für in die Hand 
 
 

Kleine Wurstweggen 
 

3 
 

Kleine Schinkengipfeli 
 

3 
 

Kleine Gemüsegipfeli 
 

3 
 

Kleine Hamburger mit Coleslaw und Randen-Mayonnaise vom Angus-Rind 
 

4 
 

Oder als vegetarische Variante mit Hafer-Grünkern Patty 
 

4 
 

Gebackene Kartoffel-Trüffel Bällchen mit Sauerrahm  
 

3 
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Peppone Lunch Buffet 
 
 

Kalte Speisen 
 

Antipasti Variationen von saisonalem Gemüse 
 

7 
 

Antipasti von weissen Bohnen und Tomaten 
 

8 
 

Gebratene Pilze mit Brunnenkresse und Orange 
 

8 
 

Blattsalate der Saison mit verschiedenen Dressings  
 
 

Vegetarische Gerichte 
 
 

Hausgemachtes Seitan Steak mit Kräuterbutter 
 

16 
 

Seitan-Schmorbraten mit Rotweinjus 
 

18 
 

Grünkern-Quark Polpetten in Tomatensauce geschmort  
 

18 
 

Mit Pistazien und Feta überbackene Artischockenböden  
 

19 
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Peppone Lunch Buffet 
 
 

Gerichte mit Fleisch 
 

Ragout vom Demeter Angus Rind an Portweinsauce 
 

26 
 

Ragout vom  Demeter Distelschwein  
 

25 
 

Hackbraten vom Rind mit Pfeffer-Rahmsauce 
 

25 
 
 

Gerichte mit Fisch 
 
 

Bio Lachsforelle vom Blausee  
gebraten oder nach Yukon Art 

(Zucht) 
 

25 
 

Saibling Filet  vom Vierwaldstättersee 
In Nussbutter gebraten 

(Wildfang) 
 

25 

 
 
 
 
 
 
 



  

Standort und Kontakt: Postadresse: 
Peppone Catering Overall Peppone Catering 
Markgräflerstrasse 14, 4057 Basel Nonnenweg 36, 4055 Basel 
061 693 48 78   I   peppone@overall.ch 061 269 14 15   I   info@overall.ch 
peppone-catering.ch overall.ch 

Peppone Lunch Buffet 
 
 

Gemüse und Beilagen 
 
 

Ofenkartoffeln 
 

6 
 

Süsskartoffel Püree 
 

8 
 

Polenta 
 

6 
 

Spätzli 
 

8 
 

Gemüse im Frittata  
 

8 
 

Farbenfrohe Gemüsevariation  
(sechs verschiedene Gemüse) 

 
7 
 

Gebratener Blumenkohl 
 

7 
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Peppone Signatures 
 
 

Heisses Pastrami- Sandwich mit Essiggurken und scharfem Senf 
 

22 
 

Angus-Rinds Cheeseburger oder Hafer Cheeseburger im Dinkel-Honig Bun  
mit Burgersauce 

Essiggurken, Zwiebeln und Eisbergsalat 
 

21 
 

Pullet Porc vom Demeter Schwein im Ciabatta Brot 
Mit mariniertem Rotkohl und Crème fraîche 

 
25 

 
Porcetta vom Distelschwein, gefüllt mit konfierten Zwiebeln, Kräuter  

und geröstetem Brot 
 

25 
 

Dessert 
 

Feuchter Schokoladenkuchen mit Vanilleeis und Zwetschgen Kompott  
 

14 
 

Vier verschiedene Käse mit Feigensenf 
Und Früchtebrot 

 
14 

 
Alle Speisen machen wir auf Wunsch auch Gluten- und Laktosefrei! 

 


