MENUPLAN

KW 8
16. - 20. Februar 2026

Montag

Dienstag

Mittwoch

OVERALL
PEPPONE CATERING

Donnerstag

Freitag

WintergemUisesuppe oder

Bouillon Mille Fanti oder

Kartoffel-Majoransuppe oder

Rote Linsensuppe oder

Buindner Gerstensuppe oder

orspeise Saisonsalat mit Knabbergemiise Saisonsalat mit Knabbergemiise Saisonsalat mit Knabbergemiise Saisonsalat mit Knabbergemiise Saisonsalat mit Knabbergemiise
Schweinsbraten mit Krauter-
Dinkel-Penne mit Kasesauce und|  Griechisches Ofengemiise mit ‘ ‘ _ . e | Kartoffelpuffer mit Apfelkompott
Fourchette Verte l ! veet e gemuse mi Senfsauce, Hirse und glasiertes Turkische Pide mit Spinat und Ei Pu N P

Rostzwiebeln

Feta und Tomatenreis

Wurzelgemse

Sauerrahm und Kéasestick

Vegetarisches Menii

Seitanschnitzel mit Krauter-
Senfsauce, Hirse und glasiertes
Wurzelgemise

Menii ohne
Schweinefleisch

Rinderbraten mit Krauter-
Senfsauce, Hirse und glasiertes
Wurzelgemiise

Dessert

Schokoladen-Beerenkuchen

Pasta-Menii

Teigwaren mit Tomatensauce oder Saisonales Pesto oder Gemuserahmsauce und geriebener Kase

Monats-Favorite

*Nice to know: Wir winschen euch allen schone Fasnachtsferien!

Overall Peppone Catering | Markgraflerstrasse 14, 4057 Basel | T 004161693 48 78
peppone@overall.ch  www.peppone-catering.ch
Postadresse: Overall Peppone Catering, Nonnweg 36, 4055 Basel
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