MENUPLAN

KW 4
19. - 23. Januar 2026

Montag

Dienstag

Mittwoch

OVERALL
PEPPONE CATERINC

Donnerstag

Freitag

Vorspeise

Orangensaft mit
Knabbergemiise oder
Selleriecremesuppe

Zitronencremesuppe oder
Saisonsalat mit Knabbergemdise

Bouillon mit Backerbsen oder
Saisonsalat mit Knabbergemdse

Riebli-Orangensuppe oder
Saisonsalat mit Knabbergemdise

Kokos-Linsensuppe oder
Saisonsalat mit Knabbergemdse

Fourchette Verte

Cremige Mascarpone-Polenta
mit gebratenem Wurzelgemdiise
und Tomatensugo

Angus Rindsragout mit
Rostikroketten und Erbsenptiree

Spinatravioli* mit Basilikum-
Tomatensauce und Reibkise

Gemlise im Backteig mit
Bratkartoffeln und Krauterquark

Veganer Gyrosteller mit
Tomatenreis, griechischer
Krautsalat und Cocktailsauce

Vegetarisches Menii

Linsen-Gemuseragout mit
Rostikroketten und Erbsenptiree

Menii ohne
Schweinefleisch

Angus Rindsragout mit
Rostikroketten und Erbsenpliree

Dessert

Stracciatella-Creme

Pasta-Menii

Teigwaren mit Tomatensauce oder Saisonales Pesto oder Gemuserahmsauce und geriebener Kése

Monats-Favorite Blatterteig-Spinatstrudel mit Maissalat

*Nice to know: Gerne erfillen wir den gemeinsamen Wunsch von Anika, Jaron und Alena :-)
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