MENUPLAN

KW 3
12. - 16. Januar 2026

Montag

Dienstag

Mittwoch

OVERALL
PEPPONE CATERINC

Donnerstag

Freitag

Misosuppe mit Julienne oder

Bouillon mit Ei oder Saisonsalat

Gemlsecremesuppe oder

Tomaten-Basilikumsuppe oder

Kartoffelcremesuppe oder

Vorspeise Bananen-Shake mit . . . . , : . ) . : ,
P ) mit Knabbergemiise Saisonsalat mit Knabbergemiise |  Saisonsalat mit Knabbergemiise |  Saisonsalat mit Knabbergemiise
Knabbergemiise
Hacktatschli vom
Tofu-Suss-Sauer mit Jasminreis Farfalle mit Kurbis-Rahmsauce Demeterschwein mit Parmesan-Risotto mit Pizza Margherita und
Fourchette Verte . . . . x oy . )
und Asia-Gemdise und geriebener Huuschds Rosmarinjus, Kartoffelgratinund|  gebratenen Pilzen Randensalat

glasierte Ruebli

Vegetarisches Menii

Vegi-Hacktatschli mit
Rosmarinjus, Kartoffelgratin und
glasierte Ruebli

Menii ohne
Schweinefleisch

Vegi-Hacktatschli mit
Rosmarinjus, Kartoffelgratin und
glasierte Ruebli

Dessert

Beeren-Bisquit

Pasta-Menii

Teigwaren mit Tomatensauce oder Saisonales Pesto oder Gemuserahmsauce und geriebener Kése

Monats-Favorite Blatterteig-Spinatstrudel mit Maissalat

*Nice to know: Unser milder "Huuschas" kommt aus der Sennerei Andeer im Graublnden
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