Peppone Catering Menﬁplan Deelong.cr@ e BIOCUISINE

%* % %
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
KW48 25. November 2024 26. November 2024 27. November 2024 28. November 2024 29. November 2024 Info zum Menl
Bouillon mit Susskartoffelsuppe oder Rieblicremesuppe oder Spinatcremesuppe oder Tomaten-l?eperomsuppe
. o . . . . . . oder Saisonsalat mit
Vorspeise Gemusejulienne UND Saisonsalat mit Saisonsalat mit Saisonsalat mit Knabberaemiise und
Coleslaw-Salat Knabbergemiise Knabbergemiise Knabbergemiise 9

Krauterquark

Rindsragout mit Haferbratling mit Kirbis-

Menu 1 Dinkel-Fotzelschnitte mit Pizza Margherita und 1 Spaghetti mit Seitan- . .
F hette Vert Apfelmus und Zimtzucker Brokkoli EEIEIEIEER {pE ] s Bolognese und Reibkase EITENR I U0 ZElEs
ourchette verte P Maroni-Rotkraut 9 Siisskartoffelpurree
Alternativmeni Hornli-Erbsengratin Penne all’arrabbiata mit Reibkase
Maroni-Tofuragout mit
Vegetarisches Meni gebratenen Spéatzli und
Rotkraut

Men ohne Maroni-Rindsragout mit

Atz
Schweinefleisch gebratenen Spatzli und

Rotkraut
Dessert Schoggicreme
gedacht tur Kinder bis 5 Jahre:
Extra Gemise Taglich frisches Gemiise vom Bauer Gemuse ohne Salz und
Gewiirz gegart in Wasser oder
NDamnf
I.Ext.ra Speckwirfeli Bohnentaler Rhrei Wienerli Pochiertes Ei I P.rotelnergz?mzung =
Proteinlieferant gewissen Gerichten
— Zwi kun . . . .
zVieri Marmorcake eback und Kéasesandwich Obst Schoggimuffin

Apfelkompott
Unsere Pasta ist (fast) ausschliesslich hausgemacht.
Bei Lieferengpassen kann es sein, dass wir auch auf biologische Produkte in Umstellung zurtickgreifen.
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