Peppone Catering Menitiplan

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
KW42 14. Oktober 2024 15. Oktober 2024 16. Oktober 2024 17. Oktober 2024
Randensuppe oder Kirbiscremesuppe oder Fenchel-Zitronensuppe GemUsecremesuppe mit
. L . . ] : Sauerrahm oder
Vorspeise Fruchtsmoothie mit Saisonsalat mit oder Saisonsalat mit - .
N N . Saisonsalat mit
Knabbergemiise Knabbergemiise Knagbbergemiise N
Knabbergemiise
Menu 1 Lesege mif RnelieEeh JPEmee selEe- e s Seitangeschnetzeltes mit  Rihrei mit Bratkartoffeln

mit Frischkase-Polenta
und Tomatensauce

vom Silberdistel Hof und

Riieblisalat Reis und Erbsli

Fourchette Verte und Rahmspinat

Alternativment Farfalle mit Gemiiserahmsauce und Sbrinz

Lasagne mit Gemise-
Linsenbolo und
Rueblisalat

Vegetarisches Menl

Lasagne mit Rindfleisch
vom Silberdistel Hof und
Rieblisalat

Menl ohne
Schweinefleisch

Dessert Mousse au Chocolat

Extra Gemuse Téglich frisches Gemuse vom Bauer

I.Ext.ra Schinkenwirfeli Quarkini Wienerli Gebratener Speck
Proteinlieferant
zVieri Zitronencake Kéasesandwich Zwieback mit Apfelmus Schoggicreme

Unsere Pasta ist (fast) ausschliesslich hausgemacht.

Bei Lieferengpassen kann es sein, dass wir auch auf biologische Produkte in Umstellung zurtickgreifen.
Peppone Catering | Markgraflerstrasse 14, 4057 Basel T +41 61 693 48 78
peppone@overall.ch
Postadresse: Peppone Catering | c/o Overall, Nonnenweg 36, 4055 Basel

WwWw.peppone-catering.ch
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BIOSUISSE

Freitag
18. Oktober 2024 Info zum Menu
Bouillon mit Ei UND
Saisonsalat mit
Knabbergemiise

Dampfnudeln mit
Beerenkompott und
Vanillesauce

Penne all' Arrabbiata mit Reibké&se (nicht scharf)

gedacht tur Kinder bis 5 Jahre:
Gemise ohne Salz und
Gewiirz gegart in Wasser oder
NDamnf
Fir die Proteinergdnzung bei

Pochiertes Ei gewissen Gerichten

Birchermuesli
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